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FOPP’S Fcarls Sccco weiB O, | 4,50
Holuncler SPrizz (Hugo) O,?_] 7 -
APerol SPrizz 0,2l 7 -~
Oarti 5Prizz 0,2/ 7,50
CamPari Orangc 0,2l 6,40

Suppen
Hausgcmachtc Bér‘auchrahmsuppc
mit selbstgemachten Wildklspchen 7,80
Rinderkraftbriihe
mit selbs’cgemach’cem | eberknadel
und Pfannkuchenstreifen 7,80
Hausgcmachtc Fischsuppc
aus 5U6~ und Sa]zwasser
mit C]em[jsestrehcen dazu gibt’s WeiBbrot 10,80
Bunter beilagensalat 6,80
i St[ick Blauer ZiPFe] mit Schwarzbrot 9,50
5elbstgemac|1te Leberknédel
auf Sauerkraut mit Rostzwiebeln
und Bra’ckar’coge]n 17,80
Hausgcmachtc Késcspétz‘c klein
mit gebréun’cen / wiebeln und Sa]at 18,60/16,20
SPinatknéc‘cl
mit mediterranem (Gemiise 19,80

Fijr unsere kleinen Géste gibt es eine Kinderkar’ce ©.
Liebe (13ste, gerne bekommen Sie von unserem

Servicepersorwa] die Speisekarte FUrA”ergiker‘



Bérlauch & Lamm

Frische bér]auchrahmsuppe
mit %ausgemachten Wi]du&jfichen
und Kréutercroutons 7,80
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Gefiilltes, gebackcncs 5chweineschnitzc|
mit frischem Barlauch, /wiebeln und Schinken(4)
dazu Pratkartoffeln und Saisonsalate 23,60

(Gebratene Barlauchforelle (fast gratenfrei)

gemcij”t mit frischem Parlauch und Zwiebeln
an Bér]auc}vﬁalﬁnesauce
dazu Sa]zkartogeln und Saisorwsalate 29,50

Kosa gebratene | ammniisschen auf Plattspinat
nach altem Hausrezept zubereitet
Rosmarin«Majoran~Jus

und [Jausmacher Rasti 30,50

Feiner Praten vom Weidelamm
mit K artoffelklopen(i) und Prinzessbshnchen 2%,80
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UHSCI’C Wcincmpmcch]ung Zum Lamm:

2022 Hausschoppen
Silvaner trocken 0,251 6,



Fisch, Wild & mehr...

Hausgemachte FischsuPPe
aus Siik- und Salzwasser
mit Gemijsestrehcen dazu gibt’s WeiBbrot 10,80

Marinierte Blattsalate

mit gebackenen Garneleﬂ, hausgemachtem

Hirschschinken und ]Ph(’j}Cer Brot 12,50
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Filets von Seelachs und Zuchtwels gcbacken
mit hausgemachtem K artoffelsalat, klein
Remoulade und Saisonsalaten 21,20/19,20

(Gebratenes Parschfilet , ] oskana“

auf mediterranem (Gemiise mit Petersilienbutter

und Sa]zkartogeln 26,40

Wiener Schnitzel vom Junghirsch
mit Freiselbeer~FFirsich~Chu’meg
dazu Pratkartoffeln und Saisonsalate 29,80

Wi]cltc”cr Hubertus
Me&ai“ons von Reh [Hirsch und Wi]dschwein

an Gemijsebouquet und Kahmp]chc)cer]ingen
dazu se]bstgemachte Serviettenim(’jclel
und Halate der Saison 34,80

For’cion Wiener baci(huhn (ohne K nochen)

mit hausgemachtem Kar’cogelsalat
und Sa]ateﬂ der Saison 20,20

(Gebackenes Héhnchcn-—KnusPcr‘mct

mit buntem Salatteller der Saison 19,80



Frénkische Klassiker und mehr...

€
Hausgemachte SUIZC (magcr)
mit marinierten Zwiebe]ringen und
PBalsamico - KUrbiskern&ressing dazu Rosti i%,80
i Paar frankische Pratwiirste
mit Sauverkraut und Schwarzbrot i%,80
i Paar frankische Pratwiirste
mit hausgemachtem Kartoge]salat und
bunten Salaten der Saison i4,80
1 Faar B]auc Z_iFncc] mit Schwarz:brot 1%,80
Kleiner Grillteller
mit Hausgemﬂse und Kroketten 19,20
(Gebackene Schweineschnitzel klein
mit Fommes frites und Saisonsa]aten 19,80/ 17,80
Kréutcr]cnclchcn nach Art des Hauses zubereitet
an feiner Sahnesauce und Mandelbrokkoli
dazu E_ierspétzle und Saisonsalate 27,50
Frankischer Sauerbraten klein
mit Kar’cogelkléﬁen (1) und Blaukraut 2%,50/21,10
Gcgri”tcs K ammsteak mit Réstzwicbc]n
dazu Bratkartogeln und Saisorwsalate 19,80

Liebe (Laste,

pro BeilagenumEestel]ung berechnen wir 2 - [ uro.

(I)geschwemce!t, (4-) ](onser\/ierungsstopmC



